Zatacznik nr 6.1. do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA W CZESCI 1

Przedmiotem zamoéwienia jest S$wiadczenie ustug zywieniowych polegajacych

na przygotowywaniu lub dostarczaniu positkéw catodziennych ($niadanie, obiad, kolacja) dla

Osrodka Edukacji Przyrodniczej w Ladzie, gm. Ladek, pow. stupecki.

Ustuge nalezy wykona¢ zgodnie z ponizszymi wytycznymi:

1. Positki wydawane beda w ramach pobytéw grupowych dzieci i mtodziezy wraz

z opiekunami (tzw. Zielone Szkoty i Obozy edukacyjne). Positki wydawane beda

w ramach pobytéw grupowych dzieci i mtodziezy wraz z opiekunami (tzw. Zielone Szkoty

i Obozy edukacyjne). Orientacyjnie liczacych $rednio od 25 do 50 oséb w turnusach 2-3

dniowych Zielonych Szkoét w okresie marzec-czerwiec i wrzesien-listopad oraz 5 - 10

dniowych obozach edukacyjnych w okresie styczen - luty i lipiec - sierpiefi. Srednio

rocznie ok 25 turnuséw 2 - 3 dniowych oraz 4 turnusy 5 - 10 dniowe.

2. Dopuszcza sie skladanie ofert na S$wiadczenie ustug w formie cateringu lub

przygotowywanie positkéw na miejscu w pomieszczeniach Zamawiajgcego.

3. Opis poszczegdlnych positkow:

a)

b)

$niadania - powinny zwieraé: pieczywo mieszane (w tym: butka, chleb
wielozbozowy, chleb razowy, chleb wieloziarnisty, chleb pszenny), masto
zawartoSci ttuszczu min. 82 %, serek topiony, ser z6ity petnottusty min. 3 rodzaje,
ser twarogowy, szynka min. 3 rodzaje (wyklucza sie wyroby typu mielonka,
salceson), dzem, nutella, pasta jajeczna lub rybna, pasztet, paprykarz, pomidor,
ogorek, satatka, mleko, ptatki do mleka min. 2 rodzaje, soki, woda mineralna,
jogurty lub owoce, herbata, dodatkowo 2 ciepte dania z czego przynajmniej jedno
miesne (np. jajecznica i paréwki zapiekane lub z wody, lub racuszki z bananem i
krokiety miesny lub tosty z serem i szynka) niepowtarzalne w trakcie jednego
turnusu.

obiady - dwudaniowe: zupa + drugie danie sktadajgce sie: z miesa, ryb, jarzyn
gotowanych lub suréwek jarzynowych - ziemniaki, kasza, ryz, kluski, makaron,
kompot badz nap6j zimny, sok owocowy 100% oraz deser - gramatura [ danie nie
mniej niz 250 g, gramatura Il danie nie mniej niz 350 g z wytgczeniem kompotu
badZ napoju zimnego - soku owocowego, wody oraz deseru.

kolacje - powinny zawiera¢: pieczywo mieszane (buika, chleb wielozbozowy,

chleb razowy, chleb wieloziarnisty, chleb pszenny), masto o zawartosci thuszczu
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min. 82 %, serek topiony, ser zétty pelnotlusty min. 3 rodzaje, serek twarogowy,
szynka min. 3 rodzaje (wyklucza sie wyroby typu mielonka, salceson), dzem, pasta
jajeczna lub rybna, pasztet, paprykarz, pomidor, ogorek, satatka, mleko, ptatki do
mleka min. 2 rodzaje, soki, woda mineralna, jogurty lub owoce, herbata,
dodatkowo 2 ciepte dania z czego przynajmniej jedno miesne (np. nale$niki z
twarogiem i paréwki zapiekane lub ryz z jabtkami i $mietang i spaghetti z sosem
boloniskim) niepowtarzalne w trakcie jednego turnusu, w przypadku
kilkudniowych pobytéw kietbasa i pieczywo na ognisko

z uwzglednieniem diet o specjalnych warunkach dietetycznych.

4. Wydawanie positkow odbywa sie w stotdéwce udostepnionej przez Zamawiajacego

5.

oraz okazjonalnie przy ognisku (kietbasa) na terenie O$rodka. Positki mogg by¢
dostarczane w formie cateringu lub przygotowywanie positkéw moze odbywac sie w
pomieszczeniach kuchennych i w pomieszczeniach towarzyszacych znajdujacych sie w
osrodku przy wykorzystaniu sprzetu bedacego w posiadaniu Zamawiajacego.
Zamawiajacy udostepni Wykonawcy pomieszczenia za optata miesieczng wysokosci nie
mniejszej niz 700 zt w przypadku cateringu i 3500 zt w przypadku przygotowywania
positkéw na miejscu. W przypadku ustanowienia ograniczen, nakazow i zakazéw w
zwiazku z wystgpieniem stanu pandemii, polegajacych na wylaczeniu z dziatalnos$ci
branzy, w Kktorej dziala Wykonawca lub wylaczeniu z dzialalnosci branz,
znajdujacych sie w zakresie statutowych dziatan Zamawiajacego, czynsz za okres, w
ktéorym te ograniczenia zostana ustanowione, nie zostanie naliczony. Ostateczne
ustalenie wielkos$ci optaty z tytutu najmu pomieszczen i sprzetu Zamawiajgcego nastapi
po wyborze najkorzystniejszej oferty i bedzie okreslone odrebnie zawarta umowa najmu
na okres $wiadczenia ustug. Zamawiajgcy nie wyraza zgody na przygotowywanie

positkow w swoich pomieszczeniach w celu §wiadczenia ustug poza osrodkiem.

Wymogi dla realizacji zadania:

Wykonawca zobowigzany jest do zawarcia umowy z uprawnionym podmiotem na odbiér
odpadéw pochodzacych z kuchni lub zabiera¢ ze sobg wytworzone przez siebie odpady
poza osrodek na wilasny koszt. Wykonawca zobowigzany jest do sprzatania i
porzadkowania wszystkich uzytkowanych pomieszczen z wyjatkiem szczeg6lnych
przypadkéw, jezeli stoléwka bedzie wykorzystywana przez Zesp6t Parkéw
Krajobrazowych Wojewo6dztwa Wielkopolskiego. Zamo6wienia na ustuge w ramach
poszczegdlnych turnuséw bedg przekazywane do wykonawcy na co najmniej 7 dni przed
terminem wykonania ustugi, chyba ze wykonawca wyrazi zgode na przyjecie zaméwienia
w terminie krotszym niz 7 dni. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w

zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkcji
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i jakosci wykonywanych ustug. Wykonawca w przypadku cateringu bedzie dostarczat
positki na wilasny koszt i ryzyko w specjalistycznych termosach gwarantujgcych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw. Wykonawca w
przypadku cateringu zapewnia sprawny roztadunek positkow i ich dystrybucje na
stotéwce. Zamawiajacy nie zapewnia pomocy technicznej przy roztadunku i dystrybucji
positkéw w stotéwce. Wykonawca bedzie wytwarzat i dostarczat lub przygotowywat na
miejscu positki zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i
warunkéw produkcji oraz ponosit pelng odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie. Positek
nalezy wydawac z zastosowaniem odpowiednich naczyn wielokrotnego uzytku oraz
sztuécow umozliwiajacych utrzymanie ich w czystosci, przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig, okreslonych w przepisach ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.
Naczynia i sztuéce zapewnia Wykonawca. W przypadku cateringu takie same warunki
powinny spetia¢ $rodki transportu i termosy stuzace do przewozenia positkow.
Temperatura positku nie moze by¢ nizsza niz 60°C. Zamawiajacy zastrzega, ze positki
musza spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

rodzaj potrawy gléwnej nie moze powtarzac sie w tym samym turnusie (co najmniej 2/3
positkow obiadowych z drugim daniem miesnym, z przewaga drobiowego, lub rybnym
wraz z surowka);

potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcdw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscia substancji
dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub  sztucznie
aromatyzowanych;

w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone;

do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczé6w roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej iloSci warzyw i owocow, w tym
takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukrui solij;

zupy powinny by¢ sporzagdzone na wywarze warzywno-miesnym;

positki i potrawy powinny by¢ przygotowane i podane estetycznie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia positkOw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie Z normami
obowiazujagcymi w branzy. Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecana
warto$¢ energetyczng oraz uwzgledni¢ normy produktéw dla dzieci i miodziezy, z
zastrzezeniem, ze warto$¢ kaloryczna positku dla 1 osoby nie bedzie nizsza jak 1000 kcal.
Wyklucza sie positki sporzadzane na bazie pétproduktéw oraz na bazie Fast food lub

mrozonych potraw, np. pierogi, gotgbki, klopsy, itp. Wykonawca zapewni mozliwos¢
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positkéw o specjalnych warunkach dietetycznych, np. wegetarianskie, dieta
bezglutenowa, na wniosek zamawiajgcego w terminie co najmniej 1 dnia przed realizacja

ustugi.

Wykonawcy bedzie przystugiwato wynagrodzenie za faktycznie wydane positki zgodnie z
faktyczng liczbg uczestnikdw oraz wydane positki, ale nie skonsumowane z przyczyn

losowych.
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